
Silvestrski 
meni



Vina / Wines / Weine / Vini

Peneča vina in šampanjci / Sparkling wines & champagnes / 
Shaumweine & Champagner / Spumanti & champagne
suho / dry / trocken / sec 0,75l

Hišna penina Capris cuvee, Vinakoper, Slovenska Istra SI 39,00 €
Bjana Brut, Sirk, Goriška Brda, SI 66,00 €
Penina Medot brut 48, Medot, Goriška Brda, SI 75,00 €
Penina Medot rose, Medot, Goriška Brda, SI 66,00 €
Mumm Cordon Grand, Reims, FR 95,00 €
Billecart Salamon, Mareuil-sur-Aÿ, FR 120,00 €
Dom Pérignon, Champagne, FR 320,00 €

Bela vina / White wines / Weissweine / Vini bianchi
suho /dry /trocken /sec 0,75l

Malvazija Gourmet, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 39,00 €
Pinela Lanthieri, Klet Vipava, Vipavska dolina, SI 39,00 €
Stara Brajda, Ščurek, Goriška Brda, SI 60,00 €
Carolina belo, Jakončič, Goriška Brda, SI 70,00 €
Rumena rebula, Jakončič, Goriška Brda, SI 42,00 €
Chardonnay, Kristančič, Goriška Brda, SI 45,00 €

Rose vina / Rose wine / Roseweine / Vini rosati
suho / dry / trocken / sec 0,75l

Rose, Ščurek, Goriška Brda, SI 42,00 €
polsuho / semi dry / halbtrocken / demi-sec 

Rose, Batič, Vipavska dolina, SI 49,00 €

Rdeča vina / Red wines / Rotweine / Vini rossi
suho /dry /trocken /sec 0,75l

Merlot Capris, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 39,00 €
Barbera Lanthieri, Klet Vipava, Vipavska dolina, SI 39,00 €
Cabernet Sauvignon Bagueri,  
Klet Goriška Brda, Goriška Brda, SI 49,00 €
Carolina rdeče, Jakončič, Goriška Brda , SI 75,00 €
Alexandar, Bovin, Makedonija 45,00 €

Sladka vina / Sweet wines / Süßweine / Vini dolci
sladko / sweet / süss / dolce 0,75l

Sladki Muškat, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 35,00 €

Vinska fontana / Wine fountain /  
Weinbrunnen / Fontana dei vini	 0,1l

Rose, Klet Vipava, Vipavska dolina, SI 3,90 €
Sauvignon, Puklavec Family Wines, Štajerska Slovenija, SI 3,90 €
Malvazija, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 3,90 €
Merlot, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 3,90 €
Cabernet sauvignon, Klet Goriška Brda, Goriška Brda, SI 3,90 €

Hladno-topli bife
Kraški pršut na stojalu s kislo zelenjavo

Poširan škotski losos s svežimi kumarami  
in hladno jabolčno omako

Goveji karpačo z okisano šalotko,  
parmezanom in gorčično emulzijo

Jadranske kozice v oljčni tapenadi

Popečene marinirane bučke z lokalnim mladim sirom

•
Divjačinski consommé z royalom s tartufi in zelenjavo

Korenčkova kremna juha z ingverjem in čipsom topinamburja

•
Pečen zorjeni odojkov trebuh z zeliščno omako

Nadevana piščančja bedra s suhim sadjem in pistacijo

Pečene jagnječje zarebrnice in porto omaka

Ocvrt file morskega lista z mandeljni

Glazirana zelenjava na oljčnem olju

Kruhov kipnik

Fregola sarda po mediteransko

Pečen mladi krompir s provansalskimi zelišči

Priprava pred gosti

Pečen kovač na mediteranski zelenjavi

Zarebrnica govedine black angus (cowboy steak)

Pljukanci z omako z mavrahi

•
Rezano sadje z akacijevim medom

Sladoledi in sorbeti

Izbor tortic, krem in pit

Po polnoči

Novoletne mini sarmice

Ljubljanska obara

Izbor lokalnih in tujih sirov s suhim sadjem




